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Copas Deluxe Bolas de Helado

QDelwee Foe-Creams Jee Cream feoops

CADA BOLA
EACH SCOOP
JEDE KUGEL y

Caramelo salado, nutella, baileys, fresa, vainilla, mango, cookies,
chocolate vegano y algunos mas de temporada

Salted caramel, nutella, baileys, strawberry, vanilla, mango, cookies,
vegan chocolate and some more seasonal flavours

Algunos sabores disponibles solo en verano / Some ice-cream flavours are available only in summer-time

Fresas con nata
Strawberries with
cream

(00€

Fresas con nata

y helado
Strawberries with
cream & ice-cream

(st )

4 TARTA DE QUESO DE UNA EN
UNA'Y FRUTAS DEL BOSQUE
: ONE AT A TIME CHEESFCAKE
Baileys AND BERRIES - ~
208 3 00¢ COULANT DE CHOCOLATE Y
+ BAILEYS SHOT: +3,5l]€ \ 5 HELADU DE VA]N]LLA
o CHOCOLATE COULANT WITH

VANILLA ICE-CREAM
g 850¢ )




tiramisu made by yourself

Construye tu tiramisi
Build youwr owr Lirami
Blasian:/ Classicr St tave fee - Fidens ) oy 1 S AAITE
Toppings:
Nutella, Caramelo salado / Salted Caramel,
Crema de pistacho / Pistachio Cream,

Fresa/Strawberry, . . . . . . . . +200€
DISArONDOSISegatse | Sndg vt == - Sronnl ke Rrl QR AT T
e )

> Instrucciones de montaje

1. Parte el bizcocho por la mitad y ponlo en el bol
2. Vierte la mitad del café sobre los bizcochos
3. Vierte la mitad de la crema de mascarpone sobre los bizcochos
4. Repite la misma operacion una vez mas
b. Termina con cacao o topping extra
6. Disfruta de tu tiramisu
7. Felicidades, te has convertido en un futuro pastelero

== Assembly instructions

1. Cut the savoiardi biscuits in half and put it in the bowl
2. Pour half of the coffee over the biscuits
3. Pour half of the mascarpone cream over the biscuits
4. Repeat the same operation one more time
b. Finish with extra cocoa or topping
6. Enjoy your tiramisu
7. Congratulations, you have become a future pastry chef




Cafés Especiales
Coffee (DPreams

[RISH COFFEE. . . N e
Cafe ristretto, 3cl whisky irlandés, azicar y nata montada
Ristretto coffee, 3cl irish whisky, white sugar and whipped cream

FRENCH COFFEE . TS . 9.00¢
Cafe ristretto, 3cl cognac, azdcar blanco y nata montada
Ristretto coffee, 3cl cognac, white sugar and whipped cream

BAILEYS COFFEE . s S
Café ristretto, 3cl Baileys y nata montada
Ristretto coffee, 3cl Bayleys and whipped cream

CALYPSO COFFEE . . . Staie et
Café ristretto, 3cl Tia Maria, aztcar blanco y nata montada
Ristretto coffee, 3cl Tia Maria, white sugar and whipped cream

AFFOGATO AL CAFFE
Helado de vainilla con café expreso
Vanilla ice cream with espresso

850€

. 9.00€
. 9.00€

W

&L amor

lodo Lo puede

Love car

do anylhing

ESpirituosos
Spenids
8CL.
PEDRO XIMENEZ REAL TESORO . 5,00
ORUJO BLANCO PAZO . 5,00€
GRAPPA SIBONA RESERVA . 10.50€
OPORTO MESSIAS 10 ANOS . 550€
LIMONCELLO VILLA MASSA . 6,90€

CONSULTE SU MARCA DE BEBIDA HABITUAL, PUEDE QUE LA TENGAMOS... 0 NO
ASK US ABOUT YOUR USUAL BRAND OF DRINK, WE MAY HAVE IT... OR NOT
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www.madrepizzasantaponsa.com
madre_santaponsa / @ madre.santaponsa

No separamos cuentas | We do not split bills
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